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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Procedure for håndtering af baconchips. Der var sæbe og
engangspapir, koldt og varmt vand ved håndvask i køkken og på
toiletter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af bar, køkken, lager,
personaletoilet og gæstetoiletter. Set rengøringsskema for
drikkevareanlæg.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
indsticktermometer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
opbevaringstemperaturer i 2019. OK. Vejledt om at tilføje
køleskabet i dokumentationsskema. Vejledt endvidere om at
tilføje dokumentation for opvarmning af burger og evt. stegte
frikadeller - Det kan ikke se direkte på pakken af disse
produkter, at de er spiseklare.
Kontrolleret virksomhedens risiko analyse. Konstateret: Den er
ikke opdateret endnu. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


