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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring. Opbevaring, adskillelse og håndtering af fødevarer på
køl og frost herunder stikprøvevis temperaturmålinger.
Opbevaring og håndtering af kolonialvarer på lager.
Virksomheden har mundtligt redegjort for produktions flow.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og lokale med køle faciliteter herunder opvaskemaskine, ovn,
komfur, emfang samt køle og fryse faciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken herunder inventar og udstyr. Virksomheden
oplyser, at der er en plan for at komfuret bliver udskiftet. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af CCP'er.
Kontrolleret virksomhedens dokumention af
temperaturmålinger på transport af fødevarer, opbevaring,
genopvarmning og nedkøling for indeværende år.
Kontrolleret: Dokumentation for varmbehandling
Følgende er konstateret: Der foreligger ingen dokumentation
for varmbehandling.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse, idet virksomheden kunne demonstrere, hvordan de bruger
indstikstermometeret dagligt.
Vejledt generelt om regler for dokumentation for varmbehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


