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side 1 af 2

CVR-nr. 40081445
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 02-05-2018
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemarkninger
Uddannelse i hygiejne 1 Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Maerkning og information 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret stikprgvevis

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

holdbarhed af fgedevarer i kple- og frostinventar i kgkken, samt i

fryser i kaelder. Kontrolleret at mel, der anvendes til fremstilling

af pizzadej er fri for orm eller lignende. Kontrolleret endvidere

opbevaringstemperaturer pa kgl og frost. Der er mulighed for

hygiejnisk vask af haenderne i forbindelse med arbejdet i

kokken. Vejledt dog om opsaetning af papirbeholder teettere pa

handvasken. Kontrolleret virksomhedens procedure for

personlig hygiejne hvad der angar rygning. Ingen

anmearkninger.

Konstateret: Der opbevaredes nogle frosne fgdevarer i en

fryser pa 1. sal, og lokalet er ikke indrettet til lagerlokale.

Virksomheden oplyste, man har brugt fryseplads i sommers,

pga. manglende plads i kgkkenet. Forholdet vurderes under de

foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig
overtraedelse.

Virksomheden er konkret vejledt om etablering af en ekstra

vask i kgkken til anvendelse i forbindelse med handtering af

fedevarer.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret: Renholdelse af

kekken, lager ved kgkken, og serveringsomrade, samt lager i

keaelder med lidt konserves daser og med emballerede
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2 timer 40 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

drikkevarer. Der var lidt snavs pa den ene vaeg i kaelder, samt enkelte spindelvaev pa loft. Virksomheden er

vejledt om at gge frekvens for renggring hertil. OK.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Skadedyrssikring: Kontrolleret at baghaven er ryddelig, og affaldscontainere holdes

lukket. Ingen anmaerkninger. Kontrolleret skadedyrsikring/vedligeholdelse af lager i keelder. Konstateret: Der er

nogle mindre huller pa vaegge eller loft. Der er en abning ud til baghaven, da vindues glas er gaet i stykker. Der

er dog ikke observeret spor/tegning af skadedyr i kaelder. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt generelt og konkret om

skadedyrssikring/vedligeholdelse af lokalet, samt om virksomhedens pligt til at underrette kommune, hvis man

observerer skadedyr (rotte) udenfor.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,

opvarmning og nedkgling fra sidste kontrol frem til dags dato. Kontrolleret skriftlig risiko analyse. Vejledt om

tilfgjelse af blanket nr. 1 (indkgb af t@rvarer). Ingen anmaerkninger.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Kontrolleret: Ophaengning af kontrolrapport. Konstateret: Rapporten var ikke

ophaengt ved hovedindgang. Virksomheden oplyste, pa grund af stormen i sidste uge, blev rapporten vad og
gdelagt.

Konstateret ved dette tilsyn, at virksomheden havde en ny rapport i en ramme. Og den blev sat i indgangen til
virksomheden. Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.
Vejledt om regel hertil.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret uden anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fedevarer, er behgrigt instrueret i
handtering af fgdevare.

Meerkning og information: Kontrolleret sporbarhed pa fglgende fgdevarer: Oksefilet og kalvefilet, der

opbevaredes i virksomhedens frysere. Set indkgbs faktura. Ingen anmaerkninger.
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