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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens vaskeforhold, herunder at
der er tilstrækkelig med vaske til virksomhedens aktiviteter.
Kontrolleret at håndvaske er hensigtmæssigt placeret.
Kontrolleret at virksomhedens personaletoilet er
hensigtmæssigt placeret i forhold til produktionslokaler.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Godkendelse af
anvendte desinfektionsmidler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og orden under produktion af
fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktionsinventar samt
følgende lokaler (Kølerum, tørlager samt produktionslokale).
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
vedligeholdelse af inventar samt lokaler.
Dokumentation for udført egenkontrol september 2019.
Kontrol ved varemodtagelse samt temperaturkontrol ved
opvarmning af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.


