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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperaturer og fødevarer opløftet fra gulvhøjde.
vejledt konkret vedrørende regler for forrum til toilet.
Forholdet vurderes dasg dato som en bagatelagtig
overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler hvor der
håndteres fødevarer. Følgende er konstateret: Overflader,
karme og greb til køleinventar fremstår ikke tilstrækkeligt
rengjorte.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for regngøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsrum, område ved disk, lager og
personaletoilet. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt
vedrørende regler om vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret
stikprøvevist uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og dokumentation på varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer og varmebehandling fra 1. januar
2019 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


