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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procesflow i køkken herunder
gennemgang af produktionsvaske/håndvaske, egnede
håndvaskefaciliteter samt placering af personaletoilet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring,
adskillelse, afdækning og temperaturer af fødevarer i køle- og
frostenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, opvask, lager samt arbejdsborde og køle/frostskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler og inventar: Køkken, lager, herunder gulve, vægge,
lofter, arbejdsborde samt diverse køle- og frostskabe.
Kontrolleret: Vedligeholdelse.
Følgende er konstateret: Vindueskarme på lager fremstår med
afskallet maling i overfladen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
vedligeholdelse af lokaler og udstyr.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaringstemperaturer, varemodtagelse,
opvarmning og nedkøling for de seneste 3 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Sandwichbakke og salatbakke.


