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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på bøde fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
kølerum. Gennemgået procedurer for brug af delikatessens
kølerum med begrænset kapacitet.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
procedurer for nedkøling og korrigerrende handlinger. Begge
dokumenter et nu tilgængelige ved kølerum og medarbejdere
er instrueret i procedurerne. Virksomheden oplyser at der er
indkøbt lynkøler.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køleinventar.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis set dokumentation
for temperaturkontrol ved varmebehandling og nedkøling fra
sidste kontrolbesøg til d.d. Ingen anmærkninger. Virksomheden
har redegjort for anvendelse af 3-timers metoden efter
varmebehandling samt for kassation herefter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
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Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Virksomhedens
risikooplysninger er opdateret


