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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt temperatur i
køleskabe. Kontrolleret procedure for temperaturmåling af
færdigretter som virksomheden selv varmebehandler.
Kontrolleret at virksomheden har adgang til et funktionelt
termometer. Kontrolleret procedure for resthåndtering af varm
mad. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken,
herunder overflader og inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol for indeværende år, herunder
varemodtagelse for kølekrævende fødevarer samt modtagelse
af varm mad, opbevaringstemperatur og varmebehandling.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden dokumenterer ikke
varmebehandling af fødevarer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi styr
på.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Vejledt generelt om løsningsforslag, således
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det sikres at vikarer er instrueret i egenkontrollen. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret holdbarhedsdatoer på fødevarer med kølekrav, herunder
mejeriprodukter og færdigretter. Ingen anmærkninger.


