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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i køleskabe og under produktion, mundtlige
procedurer for anvendelse af fødevarer fra buffet samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleskabe, opvaskemaskine,
gulv og arbejdsborde i køkken i stueplan og på 1. sal.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køleskabe, opvaskemaskine,
arbejdsborde og gulv i køkken i stueplan og på 1. sal.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden: maj 2019 til d.d. Vejledt om at anvende det korrekte
skema til dokumentation af opvarmning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Ribbensteg og røget bacon. Ingen anmærkninger.


