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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Adgang til seperat håndvask
i køkkenområde, set, ok. Herudover er der adgang til
fødevarevaske og opvaskevask, set, ok. Der er adgang til
seperat personaletoilet med forrum, set, ok.
Virksomhedens procedurer ved suis vide tilberedning
gennemgået, risisi vurderet, ok. Temperaturer ved køling i
kølere og fryser, ok. Adskillelse ved håndtering af fersk kød/fisk
og spiseklare produkter, særskilte arbejdspladser i køkken og
ved opbevaring set, ok. Nedkølingsprocedurer, små portioner
på køl med luftcirkulation, ok. Ny køledisk installeret, overvejer
køleindblæs ved åben køler, her vejledt om reglen, 3 timers
rettesnor.
Hygiejne: Rengøring: Renhold i køkken, opvaskeområde, i
køleskabe, udstyr mv, ok. Opvaskemaskine med skyl over 80
grader, set, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse i køkkenområde, inventar og
udstyr set og fundet iorden. Ejer oplyser at der er plan for
maling af overflader i lukkeperiode og at plade på underbord i
diskområde udskiftes, dette klar til sæson åbning 2020, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for vedligehold
herunder plan, ok
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Set dokumenattione efter kontrol af temperaturer ved varemodtagelse, køleopbevaring, varmebehandling og
nedkøling fra 2019, set, ok
Emballage m.v.: Plastposer som anvendes til suis vide varmebehandling kan anvendes ved temperaturer optil 80
grader, set, ok.


