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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur for
kølekrævende fødevarer, adskillelse og tildækning, faciliteter til
hygiejnisk vask samt forrum til toilet. Endvidere at der er
tilstrækkelig antal vaske i produktionen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder: Gulv, vægge,
under inventar, arbejdsborde, indvendigt i opvaskemaskine,
køle- og fryseenheder samt reoler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
herunder: Overflader, gulv, vægge samt tætningslister i
køleenehder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra sidste tilsyn til dags dato.
Kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse. Følgende er
konstateret: Virksomhedens kan ikke fremvise risikoanalyse.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om regler
for risikoanalyse. Vejledt om udarbejdelse af risikoanalyse via
Fødevarestyrelsen hjemmeside samt valg af blanketter. Blanket
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1 er gennemgået. Endvidere afleveret oversigt over blanketter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


