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1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Placering og tilgængelighed af håndvaske,
samt antal i forhold til personale og aktiviteter d.d, derudover
kontrolleret placering af personale toilet, forum til toilet, samt
hygiejnisk opbevaring af personale beklædning i forbindelse
med produktionskøkken.
Virksomhedens mundtlige redegørelse for kogning af frosne
hindbær, herunder tid over 1 min. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
mikroovn, produktionsoverflader under produktion,
blæsekøler, håndvaske, piskeris og spatler, samt gulve, vægge
og hylder på kolonialvarelager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af udstyr i køkken; herunder
gummispatler, plastikomrører, pande, varmeskab og
termometre og vedligeholdelse af lokaler hvor der håndteres
fødevarer i produktionskøkken og anretter køkken; herunder
gulve, vægge, lofter og overflader.
Kontret vejledt om metode til kalibrering af termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
vedligeholdels; Følgende er kontrolleret uden anmærkninger;
Virksomheden har udpeget gode arbejdsgange i forbindelse
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med eventuel udbedringer eller udskiftning af udstyr.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret virksomhedens oplyste holdbarhed efter optøning med
producentens angivelse (majs). Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent 30-60 % er overholdt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens kontrol af at deres leverandører er underlagt
økologisk kontrol.


