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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne. Det indskærpes, at
håndvaskene skal være forsynet med rindende varmt og koldt
vand og faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Der skal om nødvendigt være separate faciliteter til vask af
fødevarer.
Følgende er konstateret: Der var ikke varmt vand i
virksomheden. Virksomheden havde følgende bemærkninger:
Vi varmer vand når vi gør rent. Indskærpelse medfører
gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se
klagevejledning på bagsiden.
Kontrolleret virksomhedens opbevaringstemperaturer i
køleskabe, hygiejnisk adskillelse af fødevarer, samt
varmholdnings-temperaturer i skabe med empanadas. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
overflader, inventar og maskiner i køkken, på lager samt i
køleskabe og kølerum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
sidste besøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


