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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med sæbe
og papir i salgsområde, produktionskøkken samt på
personaletoilet, produktionsvask i produktionskøkken samt
opvaskeafdeling med opvaskemaskine. Kontrolleret
opbevaring, tildækning og adskillelse af fødevarer med
kølekrav, herunder stikprøvevis temperaturkontrol i køle- og
fryseenheder. Ingen anmærkninger. Opbevaring af tørvarer på
lager. Ingen anmærkninger.
Generelt vejledt om reglerne for personaletoilet med forrum

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
gode arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen
akrylamid ved fremstilling af pommes frites herunder tid,
temperatur samt frekvens for udskiftning af olie..
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køkken i salgsområde, herunder vægge, gulve,
borde, bordplader, skabe, skuffer, køle- og fryseskabe, friture,
elstegeplade til pølser, arbejdsredskaber samt bøtter og gryder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for aktiviteterne
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,



Odense Skøjtehal

 

 

Møllemarksvej 75

5200  Odense V

32161162

Kontrolrapport

side 2 af 2

16-10-2019

nedkølning samt varmholdelse i perioden fra august 2019 og til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter,
registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Film til indpakning af fødevarer
samt alubakker. Generelt vejledt om reglerne for at fødevarekontaktmaterialer kun anvendes til de formål,
hvortil de er tilsigtet.


