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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølemøbler samt procedure for
varmebehandling og nedkøling af fødevarer. Kontrolleret
adskillelse mellem rå og spiseklare under produktion samt ved
opbevaring i køleskab, generelt vejledt om tilstrækkelig
adskillelse mellem rå og spiseklare produkter. Kontrolleret
faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder, virksomhede
har opsat ekstra vask, denne tilsluttes i uge 44. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og
baglokale, herunder udstyr, inventar og overflader. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: At virksomheden har
udarbejdet en risikoanalyse der er dækkende for dennes
aktiviteter. Virksomheden har fremvist blanket 2,3,6 og øvrige
blanketter er fremvist på e-mail, vejledt om udskrift heraf
således disse til enhver tid er tilgængelige i virksomheden.
Kontrolleret at virksomheden egenkontrolprogram er
dækkende og at virksomheden er påbegyndt dokumentation
for udpegede CCP´er, hertil er virksomheden konkret vejledt
om løsningsforslag således fastsat frekvens overholdes. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


