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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ok.
Kontrolleret procedurer for genopvarmning af fødevarer der
serveres i restaurantionen. Kontrolleret procedurer for
udskiftning af fritureolie uden anmærkninger. Kontrolleret
opbevaring af fødevarer herunder holdbarhed på tørvarer
stikprøvevist. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret den generelle
vedligeholdelsesmæssige stand i virksomheden herunder
køkkeninventar og opvaskeafdeling. Ingen anmærkninger.
Virksomheden oplyser at der er bestilt ny emfang og ovn.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrollert at virksomheden har
en skriftlig risikoanalyse i forhold til varemodtagelse. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret egenkontrollens gennemførelse og
dokumentation i forhold til opbevaringstemperaturer,
varemodtagelse, varmebehandling, nedkøling og varmholdelse
for perioden marts-oktober 2019. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret revision af egenkontrolprogrammet for 2019. Ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
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stikprøvevist kontrolleret anvendelse af plastemballage til opbevaring af fødevarer.


