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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køle/fryserum,
målt temperatur i køl/frys, kontrolleret at der er sæbe og
engangshåndklæder ved håndvaske. kontrolleret adskillelse
under produktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
produktionslokale, salgsområde, lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: vinduer i
opskæringslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
og nedkølning af fødevarer, temperaturkontrol af køl/frys,
kontrol af varemodtagelse for perioden januar til september
2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Ydet
generelt vejledning omkring reglerne for korrekt placering af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: færdigpakkede fødevarer er mærket med
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følgende obligatoriske oplysninger og er læsbare: producentoplysning, varebetegnelse, ingrediensliste efter
faldende vægt (allergener og tilsætningsstoffer), nettovægt, holdbarhedsangivelse. samt at virksomheden skilter
med at oplysninger omkring alegener kan fås ved henvendelse hos personalet.
Godkendelser m.v.: ydet generelt vejledning omkring reglerne for registrering af salg fra detail til detail
virksomheder under 1/3 dels regel.
Særlige mærkningsordninger: Ydet vejledning omkring reglerne for skiltning med obligatorisk oplysninger for
kalve og oksekød


