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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Temperatur
målt i frys. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken og salgsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligehold af køkken
inklusiv køkkeninventar.
Følgende er konstateret: Emhætte fremstår meget beskidt med
fedtede og tørre gule blægninger på alle 4 sider. Blægningerne
drysser meget ved berøring og skidtet lander på komfuret. Der
ses desuden en del rust på emhættens kanter. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligehold af inventar i køkkener.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturkontrol ved varemodtagelse, i køl og frost samt ved
opvarmning i perioden marts 2019 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Generelt vejledt
om at fødevarer skal været mærket med indhold af allergene ingredienser samt at disse skal fremhæves i
mærkningen (slikbod).


