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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret
opbevaringstemperatur for kølekrævende fødevarer, adskillelse
og tildækning. Endvidere faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgsområde herunder,
køleenheder, redskaber og gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram/
HACCP-plan. Set dokumentation for opbevaringstemperatur og
varemodtagelse.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger
kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter. Virksomhedens cvr.nr. stemmer overens med
ejerforhold registreret hos Fødevarestyrelsen. Ingen
anmærkninger.


