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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om krydsforurening, buffet og selvbetjening,
dokumentation af nedkøling, genanvendelse af rester samt
regler for adskillelse mellem virksomheder, når der deles
lokaler.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set buffetområde. Virksomheden har
redegjort for modtagelse af varme og kolde retter samt
anvendelse af rester.
Adgang samt faciliteter til hygiejnisk vask af hænder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel vedligehold af udstyr og inventar i
produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring,
opvarmning samt nedkøling. Vejledt generelt om, at
risikoanalysen tilrettes efter aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.


