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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring i modtagekøkken og på de 4 afdelingskøkkener. Der
modtages kølet mad fra anden godkendt virksomhed som
varmbehandles i afdelingskøkkenerne til aften. Der produceres
kold frokost i modtagekøkkenet. Opbevaring, adskillelse og
håndtering af fødevarer i modtagekøkken og de 4
afdelingskøkkener. Opbevaring af kolonialvarer på lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
modtagekøkken og de 4 afdelingskøkkener herunder
produktbærende borde, køle og frysefaciliteter, ovne og
opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Modtagekøkken og 4 afdelingskøkkener herunder
inventar og udstyr. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: Indgangsdør til køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
i modtagekøkken og de 4 afdelingskøkkener for
varemodtagelse, opbevaring og varmbehandling for
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indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


