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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske virksomheden har redegjort for dags produktion.
Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions lokale med inventar, vægge samt gulv,
opbevaringens lokale med fryser og køl.
Følgende er konstateret: emfang over ovn og komfur fremstå
ikke renholdt
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om øge frekvensen på rengøringen af emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: væg bekældningen bag
ved komfur
Følgende er konstateret: brænd huller i væg beklædningen
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder at opsætte evt.
ståplade, ny beklædningen eller fliser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse til den 16 september, køle og frost opbevaringen samt opvarmningen til den 21 oktober 2019.
fra opstart efter sommerferie .
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


