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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til håndvask og opvask,
procedure for nedkøling og optøning, opbevaringstemperatur i
kølerum og køleskabe,
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: opvask,
produktionsområde samt kølerum
Følgende er konstateret: Lysstofrør i kølerum, fremstår med
pletter og sorte ansamlinger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
]
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: køkkendør
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomhedens
dokumentationsfrekvens er en gang i ugen. I oktober mangler
der dokumentation for en uge, september for 3 uger, august for
2 uger, juli for en uge, juni for 3 uger, manj for en uge, april for
2 uger og marts for 1 uge,
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Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får rettet op på det.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR nummer


