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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opevaring og
adskillelse af fødevarer på køl og frost. OK. Virksomheden har
mundtligt redegjort for procedurer for optøning af fødevarer.
OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken,
opvaskeafd. køle- og frostrum samt tørvarelager, herunder
rengøring af opvaskemaskine, emfang samt diverse
køkkenudstyr. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige risikoanalyse og egenkontrolprogram samt set
dokumentation for varemodtagelse, opbevaring samt
varmebehandling og nedkøling for perioden januar til
september 2019. OK. Desuden kontrolleret dokumentation for
opbevaring og varmebehandling (genopvarmning) i
afdelingskøkkener i samme periode. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledr
om at kontrolrapport skal hænges synligt i begge
afdelingskøkkener/spisestuer.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: hakket oksekød, kyllingbryst, rullepølse og
spegepølse. Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent 30-60 % er overholdt.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: alubakker og klar plastfilm.


