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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken og på
personaletoilet-ok Kontrolleret anvendelse af lange redskaber
ved buffet, således risiko for kontaminering af fødevarer fra
redskaber minimeres-ok Virksomheden har placeret automat
med hånddesinfektion i nærhed af buffet-ok. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i nyt kølerum og koldjomfru-ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring i kølerum og frostrum -ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken, herunder oplyser virksomheden, at opr. koloniallager
er lagt til køkken og der er etableret nyt kølerum og frostrum
samt malet -ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden april til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling-ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: er anbragt synligt-ok
Mærkning og information: Skilt om at allergener kan oplyses
mangler i kundeområdet. Virksomheden oplyser, at allergener
oplyses ved forespørgsel, men at pga maling i området omkring
køkken, er skilt om at allergener kan oplyses, ved en fejl ikke
blevet sat op igen. Det oplyses at skilt opsættes igen. Det
vurderes som en bagatelagtig overtrædelse ved tilsyn.


