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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
køkken, herunder placering og tilgængelighed, med sæbe og
papir i produktionsområde. Toilet er placeret i opgang med lås
udefra. Opbevaring af fødevarer i køle- og frostinventar i
køkken. Vejledt konkret om sæbe ved håndvask i
produktionsområde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Bordoverflader, komfur og emfang, køle- og
frostinventar, opvaskeområde og kølerum. Vejledt konkret om
renholdelse af tætningsliste i nyt kølebord.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Udstyr til produktion af fødevarer,
tætningslister i køle- og frostinventar. Køle- og frostbord i
køkken er nyt. Virksomheden har istandsat kølerum i
sommeren 2019, men loft er begyndt at revne. Vejledt konkret
om udbedring af dette.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens egenkontrolprocedurer for
virksomhedens vedligeholdelsesstandard. Set dokumentation
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling af
fødevarer for september og oktober 2019. Set virksomhedens
vedligeholdelsesplan. Vejledt konkret om nedkøling af
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fødevarer fra 65-10 grader på max 3 timer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


