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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring. Opbevaring, adskillelse og håndtering af fødevarer i
køleskab herunder stikprøvevis temperaturmålinger.
Opbevaring og håndtering af tørvarer på lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
herunder opvaskemaskine, komfur, emhætte, køleskab samt
mikroovn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken herunder inventar og udstyr samt liste i
køleskab. Ingen anmærkninger. Fulgt op på at loftet over
område, hvor der håndteres uemballerede fødevarer, er glat og
vaskbart. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af CCP'er.
Stikprøvevis kontrolleret dokumention af temperaturmålinger
på varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
for september og oktober 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret holdbarhedsdato på
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fødevarer på tørlager.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


