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Tilsyn delvis på bagrund af kundeklage.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til håndtering af ta´selv slik,
opbevaring af køl, samt grønt, temperatur målt i frysefaciliteter
samt i køle faciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende : Gulv samt inventar i
grøntafdeling, køle faciliteter herunder pålægskøler, kød køler
samt gulv i mælkekøler, lager herunder gulv og vægge.
Følgende er konstateret: Der ses løs is samt papsnuller og
enkelte spild fra itu gået pose med grøntblanding i fryser.
Virksomheden går med det samme i gang med at rengøre
fryseboks.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Inventar til opbevaring af frugt og grønt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse samt opbevarings temperatur for 2019
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret markedsføring af økologiske fødevarer skiltning, sammenblanding.
Følgende er kontrolleret: Frugt og grønt uden anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret fersk kød, mælk, viktualier samt
babymad for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er
overskredet.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrol af af frugt og grønt er
mærket/skiltet med oplysninger om oprindelsesland.


