Kontrolrapport

Virksomhed MENY Rungsted

©]

Denne kontrol, dato

Fisk 29-10-2019 @

Adresse Rungsted Bytorv 4
Postnr/By 2960 Rungsted Kyst Tidligere kontrol
CVR-nr. 37405213 Dato 21-03-2019 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 @

Rengering 1 Dato 02-08-2018

Vedligeholdelse 1 @
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Tilsynsfgrendes bemaerkninger
Udleveret og gennemgaet faktaark om Listeria.

side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer og adfaerd vedrgrende

personlig hygiejne, herunder hygiejniske handvaskeprocedurer

og handvaskeforhold. Kontrolleret virksomhedens procedurer

for hygiejnisk produktions flow/adskillelse af aktiviteter og

gennemgaet alle procestrin for produktion af varm rgget laks i
forhold til kontaminering med listeria. Virksomheden har en

rholdbarhed pa 6 dage pa varm rgget laks . Godkendelse af
anvendte desinfektionsmidler.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

fiskeomrade herunder arbejdsborde og kglerum. Gennemgaet

mundlig procedurer for renggring og desinfektion af

arbejdsborde og kglerum, herunder virketid.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende
lokaler og udstyr: Almindelig vedligeholdelse i fiskeafdeling.

Ingen anmarkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder

HACCP-plan, set tillaeg for procedure for Listeria som er naevnt

som risikofaktorer.

Kontrolleret dokumentation for temperaturkontrol af

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen
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1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Adresse Rungsted Bytorv 4

Postnr/By 2960 Rungsted Kyst
CVR-nr. 37405213

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

kgleindretninger, opvarmning og nedkgling for august 2019 til oktober 2019.

Virksomheden har redegjort for fastsaettelse af holdbarhed pa varm rgget laks.
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