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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for anvendelse af
desinfektionsmidler i produktionsområde samt på maskiner
med fødevarekontakt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation for at anvendt desinfektionsmiddel er
godkendt.
Følgende er konstateret: ved generel anvendelse efterskylles
med vand som anvist på emballagen. Virksomheden oplyser, at
producenten har oplyst at produktet fordamper efter 12 timer
og at maskiner derfor ikke behøver at efterskylles. Vejledt
konkret vedrørende dokumentation for dette. Virksomheden
oplyser, at der indtil dokumentationen foreligger efterskylles
med vand - forholdet vurderes under disse omstændigheder
som bagatel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af udstyr og inventar i
produktionsområde, herunder borde og gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvekontrol af dokumentation af
opbevaringstemperaturer, opvarmning samt nedkøling af
fødevarer for 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent 30-60 % er overholdt.


