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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set virksomhedens produktflow fra
varemodtagelse til levering af fødevarer til kunder, herunder
set produktion af fødevarer og at håndvask er centralt placeret
ift. aktiviteter for at undgå krydskontaminering. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask med varmt vand, sæbe og
papir. Kontrolleret kundetoilet der er adskilt fra personaletoilet,
herunder at der er forrum til toilet og at dette ikke bruges til
opbevaring af fødevarerelaterede emner herunder ex.
emballage og arbejdstøj.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af yderdøre, vedligehold af
lager (overflader og inventar herunder afløb), vedligehold af
butikskøkken (overflader, udstyr og inventar herunder
overflader med kontaktberøring).
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse indenfor
området: Vedligeholdelse. Virksomheden har redegjort for
procedurer ved vedligehold herunder anmeldelse af opgaver
og udførelsesfrister.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger:
Holdbarhedsstyring af fødevarer i kølemontre herunder
kontrolleret datomærkning på letfordærvelige fødevarer.


