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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken-ok. Der er 2 vaske
ud over håndvask, og opvask foregår andet sted -ok.
Kontrolleret opbevaringstemperatur og hygiejnisk opbevaring i
køl og frost-ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring af håndvask, bordoverflader, hylder i køleskab-ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken, herunder at der er etableret nyt emfang, og få
manglende plader i loft opsættes i løbet af ugen-ok Over
hygiejneloft er betonloft-ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden januar til idag for varemodtagelse og
opbevaringstemperatur -ok
Kontrolleret: Der dokumenteres opvarmning og nedkøling.
Følgende er konstateret: opvarmning er i egenkontrol
beskrevet, at det dokumenteres 1 gang om ugen, men det er
ikke altid sket med denne frekvens, det er dokumenteret hver
måned 1, 2 eller 3 gange pr måned og i oktober 4 gange.
Nedkøling er beskrevet, at det dokumenteres med frekvens
andet, og det dokumenteres 1 gang om måneden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om reglerne for at der angives en fast minimumsfrekvens for alle CCP, samt at der i
egenkontrolprogram dokumenteres med denne frekvens som minimum. Kontrolleret risikoanalyse, og at der er
risikoanalyse for alle aktiviteter -ok Der er udpeget relevante CCP-ok


