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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set hygiejne og husorden under
produktion i varemodtagelse, varmt køkken, dessert køkken,
mellemkøl, udportionering og lagerkøl med tilhørende
kølelagre: OK
Kontrolleret virksomhedens prøveudtagningsplaner og
analyseresultater for 2019 for Listeria monocytogenes ved
straks og holdbarhedsudløb samt øvrige mikrobiologiske
analyser i både spiseklare fødevarer og fødvarer beregnet til
opvarmning: OK
Kontrolleret analyseresultater for pH og vandaktivitet i
hjemmelavede survarer for 2019: OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set rengøring af lokaler og udstyr produktion i
varemodtagelse, varmt køkken, dessert køkken, mellemkøl,
udportionering og lagerkøl med tilhørende kølelagre: OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set vedligeholdelse af lokaler og udstyr
produktion i varemodtagelse, varmt køkken, dessert køkken,
mellemkøl, udportionering og lagerkøl med tilhørende
kølelagre: OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaringstemperaturer på køl for perioden januar til oktober
2019: OK
Kontrolleret dokumentation for kontrol med opvarmningstemperatur v/opvarmning til afdelingskøkken for
november 2019: OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden har oplyst om planer for ombygning af mellemkøl, herunder sikring af fortsat hygiejne under
produktion og opbevaring imens byggeriet pågår: OK


