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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at
virksomheden anvender et desinfektionsmiddel som er
godkendt af Fødevarestyrelsen og på korrekt måde i forhold til
brugsanvisning, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret procedure for rengøring og
desinfektion af produktbærende overflader, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse og
skadedyrssikring. Følgende er konstateret: Gulvbelægning er
ved at være slidt af foran sushi tilberedningsbord og ved
salgsdisk, så der er åben ned til betongulv. Ved tilsyn står
vindue i baglokale ved siden af riskoger åbent og der er ikke
insektnet for vindue. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om vedligeholdelse og skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, pH styring af sushiris og
opvarmning samt tidsstyring i forhold til 3-timers regel for sushi
opbevaret over 5C for de sidste 6 mdr.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


