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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
ferskvarer og færdigretter i kølerum. Opbevaringstemperaturer
i køleenheder i forretning samt i kølerum. Faciliteter til god
håndhygiejne.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Rengøring af
bund i kølemontre i forretning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Kølerum, opskæringslokale og opvask.
Ydet konkret vejledning om rengøring af varm
produktionsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
opskæringslokale, herunder dør til baggård.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har mundtligt redegjort for
oplysninger om allergener i egen producerede færdigretter.


