
Restaurant Fu

 

 

Nygade 20

4900  Nakskov

39273578

19-09-2019 1
22-03-2018

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring af fødevare på og udenfor køl, temperatur i køle og
frost faciliteter, opbvevaring af fødevare i køleskab.
Der ses ikke kat eller spor efter kat i restauranten.
Virksomheden oplyser den ikke har salg af katte mere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
herunder produktbærende overflader, emhætte, vægge samt
personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Skadedyrssikring af lokaler herunde køkken og bar.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring samt ph
justering af ris far august 2019 og til dags dato.
Kontrolleret: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.Følgende er konstateret: Virksomhedne har
udarbejdet en risikoanalyse. Der mangler enkelte risici
herunder indfrysning af fisk og ph justering af sushiris.
Virksomheden redegører ved tilsynet for fysiske procedurer for
dette herunder måling at temperatur i fisk og ris.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende viden om indhold af allergener i fødevare. Ingen anmærkninger.
Virksoheden er vejledt om krev til skiltning med information om allergener.


