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Kontrol udført i produktionskøkken og afdelingskøkken Gran,
Fyrbakken, Egebakken og Solbakken.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og afdækning af
fødevarer i køleskabe, målt temperatur i kølefaciliteter, at der
er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, kølerum, lagerlokaler, opvaskelokale, samt
afdelingskøkkener herunder køleskabe, opvaskemaskiner og
mikroovne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden
marts 2019 til d.d. for kontrol i produktionskøkken ved
varemodtagelse af kølevarer, opbevaringstemperaturer for
køle-frostvarer, varmebehandling og nedkøling, og i
afdelingskøkkener køleopbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens fødevareaktiviteter. Registrering er dækkende
for virksomhedens aktiviteter.


