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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til vask og tørring af hænder i køkkenet samt ved
sushi tilvirkningsområde, opbevaring og adskillelse af fødevarer
med og uden kølekrav herunder også temperaturkontrol samt
procedure for desinfektion af opvask med kogende vand. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens procedure for indfrysning af laks.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
køkken, sushi-tilvirkningsområde, lager samt kundeområde
herunder produktionsborde, køleskabe indvendigt inkl. hylder
og låger, vægge og gulve. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Skadedyrssikring af køkken herunder at døre og vinduer er
tætsluttende og uden lysindfald langs karme. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse og opbevaring af
emballerede og uemballerede kølekrævende og ikke
kølekrævende fødevarer og varmebehandling (der nedkøles
ikke). Ingen anmærkninger.
Kontrolleret stikprøvevis dokumentation for udført egenkontrol
for områderne varemodtagelse, opbevaring, opvarmning samt
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ph-kontrol af sushiris siden sidste kontrol og til dags dato. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret: Ophængning af kontrolrapport. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Fersk laks, rogn og røget tun. Ingen anmærkninger.


