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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
begrænsning af procesforureningen akrylamid] ved fremstilling
af pommesfrites og bagværk. Vejledt i forhold til bagværk med
grovmel.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for aktiviterne. Set opbevaring af fødevarer på
køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkkenet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
inventaret. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomhedens risikoanalyse for dannelse af
procesforureningen (akrylamid] ved fremstilling af
pommesfrites og bagværk.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
fra 1 jan 2019 og til dags dato. Vejledt konkret i forhold til
hvilke fødevaregrupper (letfordærvelige) der skal
dokumentateres i forhold til opvarmning
Kontrolleret: Risikoanalyse
Følgende er konstateret: Virksomheden anvender FVST
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skabelon til risikoanalyse og mangler udarbejdelse af skema 8 og 12. Virksomheden har set skemaerne som
anderledes og oplyser de vil få dem lavet med det samme.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om risikoanalyse
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Fødevarer der udbydes til salg. information om
allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Vejledt virksomheden om opsætning af skilt for denne oplysning.


