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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder
bordoverflader, hylder, emfang, ovn og gummilister i
køleinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: Midt på
køkkengulvet er et tidligere afløb blevet lukket, gulvets
overflade fremstår ujævnt, i fordybninger ses ansamlinger
skidt. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, da
virksomheden vil henvende sig til udlejer for at få et udbedret.
Vejledt generelt om regler om at gulv skal have en jævn
overflade som kan rengøres.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra sidste tilsyn til dags dato. Vejledt konkret om brug
Fødevarestyrelsens skemaer herunder skema 3 øverste del til
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dokumentation af opvarmning og skema 3 nederst del til nedkøling af de fødevarer der gemmes på køl eller
frost.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


