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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Konterolleret
opbevaringstemperatur og hygiejnisk opbevaring af fødevarer i
køl og frost -ok. Kontrolleret anvendelse af hygiejniske
faciliteter ved håndvask -varmt og koldt vand, sæbe og papir
-ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken og
restaurant -ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken og restaurant -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, og at der er risikoanalyse for relevante aktiviteter.
Der er udpeget relevante kritiske kontrolpunkter, der er angivet
frekvens for kontrol og dokumentation. Kontrolleret
dokumentation for opbevaringstemperatur og varemodtagelse
for 2019 indtil idag-ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolrapport er anbragt
synligt ved indgang -ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.


