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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Procedurer og gode
arbejdsgange ved modtagelse af færdigtilberedt mad fra
ekstern leverandør er kontrolleret. Virksomheden redegjorde
herfor. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for opbevaring og genopvarmning af
færdigretter pakket i modificeret atmosfære og med mere end
5 dages holdbarhed, for minimering af risiko ved Listeria.
Virksomheden redegjorde for varmebehandling til min. 75 °C
samt opbevaring ved max. 5 °C. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring i kølemøbler, mikroovne, ovn,
emfang, opvaskemaskine indvendig, fliser på vægge i køkken,
redskaber og udstyr som kommer i kontakt med fødevarer,
under og bag udstyr og inventar i køkken og i lagerlokale er
kontrolleret uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, genopvarmning, korrigerende
handlinger og årlig revision af egenkontrollen for perioden fra
den 1. januar 2019 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Set skriftlige egenkontrolprocedurer for modtagelse af
færdigretter fra ekstern leverandør samt håndtering af
allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
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procedurer for indhentning af information om beboers specielle kostbehov samt procedurer som sikrer, at
maden kommer til rette vedkommende. Virksomheden redegjorde for videregivelse af informationer om
eksempelvis allergier i et elektronisk system samt videregivelse af informationerne til personale som uddeler
maden. Ingen anmærkninger.


