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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse af
arbejdsgange, såvel pladsmæssigt som personalemæssigt,
under tilsynet blev der håndteret rå fars, gærdej, og grøntsager,
ingen anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens
foranstaltninger til minimering af risiko for akrylamid, dette ved
bagning, stegning og ristning, ok. Virksomheden vil
fremadrettet forsøge at riste rugbrød til ymerdrys ved laveret
temperatur i længere tid, ok. Der er vejledt om at øget
vandindhold og længere hævetid, vil være afbødende for
dannelse af akrylamid. Kontrolleret varemodtagelse og gode
arbejdsgange for minimering af brug på kølekæden, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring ved
affaldsgård og ved to døre ind til køkkenområde herfra. ok. Der
er vejledt om, at port mod omgivelserne med fordel kan holdes
lukket, i perioder hvor der ikke er gennemgang/varelevering,
dette for minimering af risiko for skadedyr i rum før dør til
køkkenindgang. Kontrolleret skadedyrssikring af lille lager ved
kummefryser ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolprocedurer for vedligeholdelse, ok. Kontrolleret
dokumentation for kontrol af varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling i
perioden fra august 2019 til dags dato, ok.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på økologiske fødevarer på tørlageret, ok.


