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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
begrænsning af procesforureningen akrylamid ved fremstilling
af pommes frites, nuggets. gennemgang af procedere for
tidstagning af friture produkter samt kontrol af procedure for
udskiftning af friture olie. Kontrol af temperatur ved friture
stegning målt til 172-177 grader celsius.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Arbejdsgange
for rengøring af følgende lokaler/udstyr: køkken/produktions
udstyr-OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning af fødevare, rengøring, med daglig
frekvens for perioden: 18.06.2019-d.d.Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
afbødende foranstaltninger og gag for akrylamid/friture
stegning.

Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.


