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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i 2 køleskabe og
1 fryser. Der er sæbe og engangspapir, koldt og varmt vand ved
håndvask i køkken. Kontrolleret procedure for varemodtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, herunder bl.a.
opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af 2
køleskabe, herunder hylderne i det store køleskab. . Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer og
varmebehandling fra starten af sæson (september) til dags
dato. OK. Virksomheden vejledt om at skrive årstal på skema.
Varmebehandling er dokumenteret under "nedkølings skema".
Vejledt her om korrekt blanket til at dokumentere
varmebehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter -
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


