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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
kølefaciliteter herunder adskillelse af fødevare således at
diverse kontamineringer forebygges. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask herunder, koldt og varmt rindende vand samt sæbe
og aftørringspapir i produktionskøkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken overflader som kommer i
kontakt med fødevarer fremstår hele, tætte og vaskbare.
Vægge, gulve og inventar samt kølefaciliteter fremstår rene.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: produktionskøkken fremstår velvedligeholdt
med hele og vaskbare overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for
modtagerkontrol af kølevarer og temperaturkontrol af
køleindretninger for de sidste 3 måneder. Virksomheden kan
fremvise dokumentation for opvarmning og nedkøling den 14-9
og 4-11, virksomheden oplyser at der ikke har været så meget
opvarmning for den periode men de begynder igen. Vejledt
omkring at, virksomheden skal notere opvarmning i det rigtige
skema.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret



Villa Fem

 

 

Borgm.P.Christensens Vej 4A

3000  Helsingør

64502018

Kontrolrapport

side 2 af 2

11-11-2019

uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via. <http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.


