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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaringstemperatur, adskillelse, tildækning. Datomærkning
af indfrosne animalske produkter. Virksomheden har gjort rede
for klargøring af flæskefars, optøningsprocedurer og stegning af
frikadeller. Nedkølingsprocedurer af risengrød. Fremvist
funktionsdygtigt indstikstermometer. Mulighed for hygiejnisk
håndvask med sæbe og papir. Vejledt generelt om regler vedr.
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Emfang, mikrobølgeovn, bordoverflader, salgsdisk.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling siden marts 2019 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt generelt om regler vedr.
sporbarhed. Henvist til sporbarhedsvejledningen.
Godkendelser m.v.: Vejledt generelt om regler vedr. registrering
ved ændrede aktiviteter.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer,
herunder genanvendelse af plastbøtter til kolde fødevarer. Plasthandsker er egnet til at komme i kontakt med
fødevarer.


