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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
begrænsning af procesforureningen akrylamid ved fremstilling
af pommes frites og pizza(bagværk).
Følgende er konstateret: Virksomheden har grundlæggende
kendskab til akrylamid og betydning af temperatur/tid/farve,
men har nogle mindre mangler i de afbødende
foranstaltninger, herunder bruges der let forhøjet
stegetemperatur af pomfrits.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om muligheder for mindre temperatur/tid.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperatur i køl/frostenheder, adskillelse og
opbevaring af fødevare, toilet og håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken og pizza/diskområde med inventar. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken og pizza/diskområde med inventar. Ingen
anmærkninger.
Følgende er konstateret: Virksomehden har forsøgt af udbedre
arbejdsbord med linolium, som ikke er vaskbart.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for vaskbar og rengørings venlige overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
herunder HACCP-plan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens risikoanalyse for dannelse af procesforureningen,
akrylamid ved fremstilling af pommesfrites.
Følgende er konstateret: virksomheden mangler at udarbejde risikoanalyse for bagværk(blanket 8).
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for udarbejdelse af skriftlig risikoanalyse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for opbevaringstemperatur,
varemodtagelse, nedkøling og opvarmning samt skyllevandstemperatur fra sidste tilsyn og til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


