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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i kølemøbler og fryser til fisk.
Produktions flow og adgang til håndvaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler, inventer og
udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Vedligeholdelse af lokaler, inventar og udstyr
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens risikoanalyse er
dækkende, virksomheden opdateret med import,ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolresultat videreført
fra tidligere ejer eller tidligere virksomhed.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden har pt. ikke import fra 3. lande. vejledt generelt
om brug af certifikater og oplysninger herom på
Fødevarestyrelsens hjemmeside.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.


