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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
afbødende foranstaltninger for dannelse af akryldamid ved
varmebehandling af pomfritter ved 175 grader som anvist af
procudentent, samt fremvist pomfritter i lys farve. Generelt
vejledt om afbødende foranstaltninger for dannelse af
akrylamid.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
drikkevarer på lager, opbevaringstemperatur i køleskab samt
gennemgået produktionsflow og adskillelse af arbejdsgange i
køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med bordoverflader,
vægge, emfang, gulve, pizzadisk samt koldjomfru.
Virksomheden har redegjort for gode arbejdsgange for
renholdelse af udstyr og lokaler, ingen anmærkning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
akrylamid i forbindelse med varmebehandling af bl.a. kartofler.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
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instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: diverse papposer og karton til
fødevarer.


